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MAP-MODİFİYE ATMOSFERDE PAKETLEME NEDİR?

Hava gıda ürünler�n�n oks�dat�f bozulmasına, gıda ürünler�nde bakter� ve küf üremes�ne neden olur. Mod�fiye Atmosfer Paketleme
 ( MAP ), gıda ürünler�n�n koruyucu gaz veya gaz karışımlarından oluşan atmosfer �ç�nde paketlenmes�d�r. Gazlar gıda ürününde 
oks�dat�f bozulmayı, bakter� ve küf üremes�n� gec�kt�rerek, ürünün raf ömrünü uzatır, güvenl� ve kal�tel� olmasını sağlar.
MAP Avantajları :
1 - Gıda ürünler� �ç�n daha uzun ( Havaya kıyasla 2-5 kat fazla ) raf ömrü sağlar.
2 - Gıda ürünler�nde daha az koruyucu katkı maddeler� kullanımı gerekt�r�r.
3 - Tüket�c�ye hazır d�l�mlenm�ş ürün sunma �mkânı sağlar.
MAP Gazları :
(E290) Karbon d�oks�t, bakter� ve küf üremes�n� yavaşlatır, buna mukab�l gıda ürünü �ç�nde ( özell�kle yağda ) çözünür.
(E941) Azot, �nört b�r gazdır, ortam havasını uzaklaştırmak �ç�n ve dolgu gazı olarak kullanılır.
(E948) Oks�jen, yağları oks�de eder, aerob�k bakter� ve küfler�n gel�şmes�n� teşv�k eder buna mukab�l kırmızı ette renk değ�ş�m�n�
 ( kararma ) ve aneorob�k bakter�ler�n gel�ş�m�n� yavaşlatır.

MAP’ ın esas amacı gıda ürününün ambalâjı �ç�nde oks�jens�z, buna mukab�l bakter� ve küf üremes�n� yavaşlatan karbond�oks�tl� b�r 
atmosfer oluşturmaktır. Bu nedenle, MAP’ da kullanılan koruyucu gazlar genell�kle azot ve karbond�oks�t gazlarının karışımından 
oluşurlar.

Her gıda ürünü �ç�n ayrı gaz kompoz�syonu vardır. Gazlar önceden karıştırılmış olarak çel�k tüpler �ç�nde gıda paketleme 
mak�nasına ver�l�r veya gıda paketleme mak�nası gazları ayrı çel�k tüplerden alarak karıştırır. Veya gıda üret�m� yapılan mahalde 
bulunan tanklar �ç�nde depolanmış sıvılaştırılmış gazlardan koruyucu gıda gazları hazırlanır.

Bazı gıda ürünler� �ç�n MAP gaz kompoz�syonları ve HABAŞ gıda gazları



FİZİKSEL ÖZELLİKLERİ
Molekül Ağırlığı : 28,01 g/ mol
Yoğunluğu (sıvı,-186°C’de) : 0,808 kg/ dm³
Yoğunluğu (gaz, 0°, 1 atm) : 1,25 kg/ m³
Kaynama Noktası (1 atm) : -196°C
Er�me Noktası (1 atm) : -210°C
Özgül Ağırlığı ( hava :1) : 0,967

AZOT NEDİR?
Azot ya da n�trojen, Per�yod�k cetvelde N s�mges� �le göster�len b�r element olup atom numarası 7'd�r. Renks�z, kokusuz, tatsız ve 
atıl b�r gazdır. Azot, dünya atmosfer�n�n ağırlıkça %75,5, hac�mce yaklaşık %78'�n� oluşturur ve tüm canlı dokularında bulunur. 
Vücudunuzun %3'ü azot’dur.Azot zeh�rl� değ�ld�r.

MAP’TA AZOT KULLANIMI 
Azot, esas olarak etk�s�z, kokusuz ve tatsız olması neden�yle MAP �ç�n kullanılan en yaygın gazlardan b�r�d�r. Ayrıca b�r n�trojen 
jeneratöründen talep üzer�ne üret�leb�len yüksek kal�tel� gıda sınıfı n�trojen elde etmek de kolaydır. Gıda sınıfı n�trojen�n saflığı en 
az% 99'dur, buda onu oks�jen�n yer�n� almak, gıda oks�dasyonunu ve aerob�k organ�zmaların büyümes�n� önlemek �ç�n �deal b�r gaz 
hal�ne get�r�r. N�trojen gazının plâst�k filmden geçmes� çok yavaştır, bu nedenle uzun süre ambalâj da kalab�l�r.
Gıdaların tazel�ğ�n�n korunması, doğal görünmes�, ve yapay koruyucu kullanmadan raf ömrünün uzatılması �ç�n kullanılan koruyucu 
atmosfer gazıdır. Kuruyem�ş, kuru gıdaların paketlenmes�nde kullanılır.

KULLANILDIĞI GIDALAR
* Kuruyem�ş Paketleme
* Kahve ve Çay Paketleme
* Meyve ve Sebze Paketleme
* Patates C�ps�, Mısır Paketleme
* Meyve Suyu, Gazlı İçecek, Şarap Ş�şeleme
* Cater�ng (Meze, Sos, Sandv�ç v.b.) Paketleme
* Süt Tozu, Kaymak ve Meyvel� Yoğurt Paketleme
* Unlu Mamuller (Mantı, Yufka, Kadayıf, Kek, Tort�lla, Pastaban) Paketleme
* Et ve Tavuk Ürünler� (Sos�s, Salam, Sucuk, Pastırma, Kuru Et vb.) Paketleme
* Kurutulmuş Gıda (Baharat, Bakl�yat, Kayısı, Üzüm, Domates vb.) Paketleme
* Yöresel Peyn�rler, D�l�ml� Kaşar Peyn�r�, Rendelenm�ş Mozerella vb. Paketleme

FAYDALARI NEDİR?
* Ürünün tadı, aroması, dokusu ve bes�n değer�n�n korunması
* Yüksek ürün kal�tes� sayes�nde satışların artması
* Daha az ürün �ades�
* Üret�m ver�ml�l�ğ�n�n artması
* Pakette daha �y� ürün reng� ve dokusu
* Daha uzun raf ömrü
* Yen� dış pazarlara �hracat olanaklarının artması

N2 /AZOT GAZI (E941)



O2 /OKSİJEN GAZI (E948)
OKSİJEN NEDİR?
Oks�jen atom numarası 8 olan ve O harfi �le s�mgelenen k�myasal elementt�r. Standart şartlar altında, element�n �k� atomu bağlanarak 
çok soluk mav� renkte, kokusuz, tatsız, d�atom�k yapıdak�, O2 formülüne sah�p d�oks�jen gazını oluşturur.
Oks�jen per�yod�k tablodak� kalkojen grubunun üyes�d�r ve neredeyse d�ğer tüm elementlerle kolayca b�leş�k (başta oks�tler olmak 
üzere) oluşturab�lecek, büyük ölçüde reakt�f olan b�r ametald�r. Oks�jen güçlü b�r oks�danttır ve tüm elementler �ç�nde �k�nc� en yüksek 
elektronegat�fl�ğe sah�pt�r 

MAP’TA OKSİJEN KULLANIMI 
MAP söz konusu olduğunda, oks�jen�n genell�kle oynayacağı b�r rol vardır. Çoğu durumda, oks�dasyonun neden olduğu gıda 
bozulmasını önlemek ve aerob�k organ�zmaların büyümes�n� engellemek �ç�n gıda ambalajındak� oks�jen� çıkarmak �ç�n MAP 
kullanılmaktadır.
Bununla b�rl�kte, bazen oks�jen, y�yeceğ�n atmosfer�n�n daha fazlasını �çerecek şek�lde değ�şt�r�ld�ğ� gazdır. Kokusuz ve tatsız b�r gaz 
olan oks�jen, et�n canlı kırmızı reng�n� korumak ve solmasını önlemek �ç�n �şleme sırasında kullanıldığı kırmızı ette yaygın olarak 
kullanılır. Oks�jen�n bu şek�lde kullanılması aynı zamanda anaerob�k organ�zmaların büyümes�n� de önler.

KULLANILDIĞI GIDALAR
*Kırmızı Et
*Meyve ve Sebzeler

FİZİKSEL ÖZELLİKLERİ
Madden�n hal� Gaz
Yoğunluk (o.s.) 1,429 g/l
Er�me noktası 54,36 K
-218,79 °C, -361,82 °F)
Kaynama noktası 90,20 K
-182,95 °C, -297,31 °F)
Erg�me ısısı (O2) 0,444 kJ·mol−1
Buharlaşma ısısı (O2) 6,82 kJ·mol−1

FAYDALARI NEDİR?
*Et�n canlı kırmızı reng�n� korumak ve solmasını önlemek �ç�n �şleme 
sırasında kullanıldığı kırmızı ette yaygın olarak kullanılır.



MAKİNE ÖLÇÜLERİ

Mak�ne Toplam Ağırlığı
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Kanal A
Vakum ve Gaz Borusu

Kanal B
Vakum ve Gaz Borusu

Kanal A Yapıştırma Çenes�

Kanal B Yapıştırma Çenes�

Kanal B
Hareketl� ve Yüksekl�k 

Ayarlı Paket Alt Desteğ�

Kanal A
Hareketl� ve Yüksekl�k 

Ayarlı Paket Alt Desteğ�

Mak�ne Ana ŞalterAc�l Stop Butonu

Dokunmat�k
Operatör Panel�

Kanal A Isı Kontrol  C�hazı

Kanal B Isı Kontrol  C�hazı

Paket Kaydırağı

Paket Alt Desteğ� Yüksekl�k Ayarı

304 Kal�te Paslanmaz 
Çel�k Gövde

MAKİNE DETAYLARI



0 - 230 BAR
Gaz G�r�ş Bağlantısı

G 5/8" Dış
0 - 4 BAR

Gaz Çıkış Bağlantısı
G 3/8"

GAZ REGÜLATÖRLERİ

0 - 230 BAR
Gaz G�r�ş Bağlantısı

G 5/8" Dış
0 - 10 BAR

Gaz Çıkış Bağlantısı
G 3/8"

0 - 200 BAR
Gaz G�r�ş Bağlantısı

W21,80X1/14"
0 - 10 BAR

Gaz Çıkış Bağlantısı
B 1/14"

KARBONDİOKSİT

OKSİJEN

AZOT

NOT: Bu b�lg�ler www.regülatörler.com s�tes�nden derlenm�şt�r

GAZ TEDARİK 
EDEBİLECEĞİNİZ YERLER

LİNDE GAZ
HABAŞ GAZ



ÇALIŞMA PRENSİBİ

fru�t fru�t fru�t

Önceden dolumu yapılmış paket�, mak�nen�n vakum borusuna h�zalayın ve pedala basın. Mak�ne
ayarlanan değerlerde önce vakum yapar, ardından koruyucu gazı basar ve paket�n ağzını
kapatır ve paket alt desteğ� aşağı doğru açılır ve paket� kaydırır.Bu �şlem her paket �ç�n ardışık olarak 
tekrarlanır. Kanal A ve Kanal B’de aynı şek�lde çalışır. Mak�ne kapas�tes�n� arttırmak �ç�n 2 adet 
bağımsız kanal yapılmıştır, her kanal b�rb�r�nden bağımsız çalışır.

Öneml� Uyarı
Kullanacağınız ambalaj

çok öneml�d�r. Oks�jen ve Nem 
Bar�yer özell�ğ� olmalıdır. Aks� 

halde paket �ç�ne basacağınız gaz 
zamanla dışarı sızacaktır. Ambalaj 
tedar�kç�n�zden detaylı b�lg� alınız

Paket �ç�ndek� havayı 
kaba vakum yapar

Paket �ç�ne koruyucu gazı basar Paket�n ağzını yapıştırır

2 31

Ambalaj üzer�ne Mod�fiye Atmosferde Paketlenm�şt�r ve Hang� Gıda Gazı kullandıysanız onun kodunu yazmayı unutmayınız



TEKNİK ÖZELLİKLER

Çalışma Voltajı 220 VAC 50 Hz

Elektr�k Gücü 1,5 Kw

Gövde Yapısı Tamamı 304 Kal�te Paslanmaz Çel�k

Gerekl� Hava Basıncı 6 Bar /87 PSI

Uyumlu Gıda Gazı Bütün gıda gazları �le çalışır

Operatör Panel� 4,3 �nch Renkl� Türkçe Dokunmat�k Operatör Panel�

Çene S�stem� Pnomat�k hareketl� sürekl� sıcak çene

İlave Ek�pmanlar Koruyucu Gaz Tüpü, Basınç Dürücücü Regülatör

Gerekl� Personel 1 K�ş�



TDM MAKİNE SANAYİ VE TİCARET LİMİTED ŞİRKETİ

Fabr�ka: Sasalı Sanay� Bölges� 46. Sok. No:44D  35620    Ç�ğl� İZMİR-TR

Tel: 0 232 327 4216 / Gsm: 0 543 622 20 44 / pazarlama@tdmak�ne.com

MULTIPACKWEIGHER

@mult�packwe�gher 0 543 622 20 44 tahs�n dem�rc� mühend�sl�k


